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LES OUTILS
POUR LE GOUT

Matfer est une référence mondiale dans la patisserie,
boulangerie, et restauration. Alliant tradition et
innovation, elle congoit du matériel plébiscité par les
chefs pour sa qualité et la diversité de ses gammes.
Gréace a ses bureaux d'études et a un outillage souple,
Matfer contribue activement a la création culinaire.





















































































BATTERIE DE CUISINE INOX

COUVERCLE SANS POIGNEE

Type
GN 2/1
GN 1/1
GN2/3
GN1/2
GN 2/4
GN1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN 1/9

Code
747700
747701
747702
747712
747724
747713
747714
747716
747719

Prix HT

COUVERCLE POUR BAC A ANSES PANIER

COUVERCLE AVEC POIGNEE

Type
GN 2/1
GN 1/1
GN 2/3
GN1/2
GN 2/4
GN1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN 1/9

COUVERCLE AVEC POIGNEE ET ENCOCHE
Encoche pour ustensile a laisser dans le bac : louche, pelle, soupape d'évacuation de I'air chaud. Adaptable sur les bacs a

etc..
Type Code Prix HT Type
GN1/1 748201 GN 1/1
GN 172
GN 1/3
GN 1/4
GN 1/6
BATTERIE DE CUISINE INOX
=y
749801 749712

BARRETTE DE COMPOSITION

Made in France chez Bourgeat, seul fabricant frangais. Accessoire pour bac gastronorme inox.
Maintien des bacs 1/3, 1/4, 1/6 et 1/9 sur les bains-marie ou autres supports.

type Lmm Imm Poids g Code  PrixHT
clipsable 530 21 160 749801
non clipsable 325 22 89 749712

SUPPORT POUR BOITE A EPICES

ou 2 bacs GN1/3 - de hauteur 6,5 ou 10 cm.
Lmm I'mm Hmm Poids g Code  PrixHT Lmm I mm Hmm

680 180 155 1000 718000 185 23 80

COUVERCLES POUR BACS GASTRONORME INOX

COUVERCLE POUR BAC A POIGNEES A ANSES
FIXES OU ESCAMOTABLES

Code Prix HT Type Code Prix HT
748000 GN 2/1 748100
748001 GN1/1 748101
748002 GN1/2 748112
748012
748024
748013
748014
748016
748019

COUVERCLE ETANCHE

Couvercle étanche anti-débordement avec joint silicone. Avec

partir de 55 mm de hauteur.

Code
748501
748512
748513
748514
748516

EGOUTTOIR

Prix HT Type

GN 1/1
GN1/2
GN 1/3
GN 1/4
GN 1/6
GN1/1
GN 1/2

ACCESSOIRES POUR BACS GASTRONORME INOX

Code
748701
748712
748713
748714
748716
748801
748812

Prix HT

Made in France chez Bourgeat, seul fabricant francais. Accessoire pour bac gastronorme inox.

Type
GN 1/1
GN 1/2

PINCE POUR BACS GASTRONORME

Visserie inox fournie. Capacité : 6 bacs GN1/9 ou 4 bacs GN1/6  Pince en acier inoxydable. Pour la manutention sdrre de bacs
gastronorne et plats a rebords chauds.

Poids g Code

160 749800

Lmm I mm

530 325

325 264
PINCE A FOUR

Poids g
750001
750012

Prix HT

Pince en acier inoxydable a ressort avec embouts en silicone.
Permet de manipuler les plats chauds en porcelaine sans

Prix HT Lmm Imm

235 37

Poids g

153

296611

abimer leur rebord. Manipulation sirre car les embouts en
silicone ne glissent pas.

Prix HT





















































































APPAREILS DE CUISSON GAUFRIERS

GAUFRIER DOUBLE BUBBLE

Chassis en acier inoxydable. Fers en fonte d'acier usinés certifiés conformes au contact
alimentaire. Résistance blindée étanche de haute qualité. Comprend une minuterie de cuisson.
Boutons de commande protégés sous le chassis. Régulation thermostatique de 50 °C a 300
°C.Témoin de chauffe et voyant de mise sous tension. Fers démontables sans outil, faciles
a nettoyer. Plateau de récupération inclus. Permet de réaliser des crépes qui se dégustent
comme des cornets ou des tacos. Dimensions des fers : 180x190x17 mm. Ouverture a 180°
pour une production rapide.

q L H
Lmm Imm Hmm Ror=gihie emp. lemn emp. Watts Volts  Hz Code  Prix HT
g emp. mm - o

500 260 220 24000 1 180 190 17 1800 230 50-60 241562












































































STABILITE INDEFORMABLE TAMISAGE FIN SOLIDITE ERGONOMIE CONFORT

Deux pattes Matériau composite Maille triple fine du tamis  Solidité des croisillons Manche et corps Manche isolant de la
d'appui pour Exoglass®. en acier inoxydable. de renfort en fil d'acier monobloc, solide et chaleur et plein.
bonne stabilité. inoxydable. indéformable.
Lmm Hmm @ mm @ maille mm Poids g Code  PrixHT
410 220 200 0.45 500 017360
490 270 255 0.45 700 017362

PASSE-SAUCE
pour dos saues EXOGLASS
pertatementisses Monobloc a toile inox triple

PASSOIRE TAMIS EXOGLASS®

Matériau composite Exoglass®. Trou de suspension solide et pratique. Isolant de la chaleur.
Confort gréace a la forme incurvée du manche. Utilisable pour tamiser ingrédients, farces finies,
passer les sauces. Longueur manche : 195 mm.

L mm Hmm @ mm @ maille mm Code  Prix HT

410 95 200 0.70 017364
410 95 200 1.00 017365


















































































COUTELLERIE

A chaque couteau son utilisation : hacher les légumes,
désosser une viande ou une volaille, couper des sushis...
Découvrez notre gamme trés compléte de couteaux, affiteurs
et aiguiseurs, sélectionnée pour satisfaire tous les usages.

-

MATFER

COUTEAUX JAPONAIS 100
COUTEAUX FORGES 109
COUTEAUX INOX 112
AIGUISEURS 119
PLANCHES A DECOUPER 125
USTENSILES DE COUTELLERIE 128
USTENSILES SPECIAUX POUR ALLERGIE 127
LA VIANDE 142
LE POISSON 144
LE PAIN 149
LE FROMAGE ET LE FOIE GRAS 151

LA SCULPTURE DE LA GLACE 153


















































































































































































COUPER

Bloc-lames et poussoir en matériau composite. Bloc lames
interchangeable, lames résistantes en acier inoxydale trempé.

Coupe nette et facile grace aux lames bien affutées.

Garantie de présentation parfaite et conservation optimale.
Mise en place et démontage sans outil.

OUTIL COUPE FRITES CARREES

Type Code
ensemble 8x8 mm 215626
ensemble 10x10 mm 215627
bloc lames 8x8 mm 215734
bloc lames 10x10 mm 215735
poussoir 8x8 mm 215744
poussoir 10x10 mm 215745

PREP CHEF OUTIL COUPE-FRITES RECTANGULAIRES

Type Code
ensemble 16x8 mm 215628
bloc lames 16x8 mm 215733

OUTIL DIVISEUR A TOMATES CERISE

Diviseur 4 quartiers.
Code
215615
OUTIL COUPE TOMATES ET AGRUMES
2 tailles possibles de quartiers :6 quartiers et 8 quartiers.
Type Code
ensemble 6 quartiers 215616
ensemble 8 quartiers 215618
bloc lames 6 quartiers 215736
bloc lames 8 quartiers 215738
poussoir 6 quartiers 215746
poussoir 8 quartiers 215748
OUTIL COUPE TOMATES RONDELLES
Diviseur rondelles 5mm.
Type Code
ensemble rondelles 215611
ensemble 1/2 rondelles 215613
bloc lames rondelles 215731
bloc lames 1/2 rondelles 215732
poussoir 215742
Prix HT
OUTIL DE COUPE QUARTIER ETROGNEUR
Diviseur quartiers-étrogneur.
Type Code
PR ensemble étrogneur 215619
bloc lames 215758
poussoir 215768

Prix HT

Prix HT

Prix HT

Prix HT



















































APPAREILS MANUELS

PRECISION
1G JUSQU'A
6KGET
GRANDE
PORTEE DE
30KG

BALANCE CW30

Balance trés résistante pour le fournil et la cuisine. Capacité de résistance aux chocs : 30 kg.
Clavier tactile, avec une seule touche, tres pratique. Mobilité de la balance, adaptateur secteur
et accu rechargeable 6 V (autonomie 70 h a pleine charge). Afficheur LCD rétro-éclairé tres
lisible. Plateau inox amovible 300x230 mm. Précisionde 0a6kg:1g.De6a30kg:5g.

Lmm I'mm Hmm Poids g Volts Hz Code  Prix HT
300 320 120 3720 100-240 50-60 252225
BALANCE COMPACTE 5 KG

Balance avec tare jusqu'a 5kg. Plateau inox résistant et contact alimentaire. Arrét automatique
aprés 180 secondes. Ultra plate et compacte. Design moderne. 2 piles AAA incluses. Rétro
éclairage.

Lmm I'mm Hmm Poids g Volts Code  Prix HT
225 165 17 303 3 252094
2EVE ECRAN DE
LECTURE SUR LA
FACE ARRIERE

BALANCE ELECTRONIQUE SM

Balance compacte de table avec tarage. Plateau en acier inoxydable amovible 210x175mm.
Grand affichage avec diodes rouges. Equipée d'un deuxieme écran d‘affichage a l'arriére,
idéal pour les écoles. Fonctionnement sur adaptateur secteur 220 Volts 50/60 Hz et accu
rechargeable 6 V (autonomie 70H a pleine charge). Carter en ABS. Précision 1g. Portée 6 kg.
Prix HT

L mm Imm Hmm Volts Hz Code

210 170 160 220 50-60 252121

BALANCES ET MESURES

PESEE DE
PRECISION : 0,1G

BALANCE DE POCHE

Tare automatique. Pesée de précision : 0.1 g. Portée 500g. Affichage rétro-éclairé bleu. Plateau
inox 60 x 53 mm. Fonctionne avec 2 piles AAA fournies.

Lmm I'mm Hmm Poids g Code  PrixHT
115 64 18 100 252091
BALANCE COMPACTE

Balance compacte de grande précision. Portée 3000g / Précision 0,2g. Plateau inox AlSI 304
170x140mm. Avec batterie rechargeable et bloc d'alimentation secteur inclus. Large affichage
LED hauteur : 18mm. Fonctions pesage, tarage et recalibration.

Poids g Volts Hz Code  PrixHT

Type I'mm Hmm

balance 178 85 1226 220-240 50-60 252117

BALANCE COMPACTE S10

Balance de cuisine électronique professionnelle. Grande lisibilité grace a I'écran LCD rétro-
éclairé. Précision 2g jusqu'a 1 kg, 5 g de 1 a 4 kg et 10 g au-dela. Portée 10kg. Conversion
possible en ml. Résistante aux dépots de poussiere et aux éclaboussures. Fonction tare
automatique. Fonctionne sur adaptateur secteur inclus ou avec 4 piles AAA non fournies. Arrét
automatique.

I'mm Hmm Poids g Volts Code  PrixHT

240 60 560 220-240 280063




APPAREILS MANUELS

BALANCES ET MESURES

BALANCES A COLONNE
Clavier tactile et tare automatique ECRAN A
' FIXER AU

Support d'affichage pouvant étre fixé au mur. MUR OU SUR
Plateau inox amovible 350x300 mm. SA COLONNE
Balance mobile fonctionnant sur batterie 6 volts, autonomie
jusqu'a 70h ou sur secteur.

BALANCE A COLONNE TFE BALANCE A COLONNE TF

Balance a colonne congue pour l'usage en boulangerie. Colonne ronde en acier

L C L n Balance de réception pour environnement difficile. Colonne rectangulaire en acier inoxydable.
inoxydable. Afficheur LCD rétro-éclairé tres lisible, en ABS. i

Afficheur LCD rétro-éclairé tres lisible, en inox.

Lmm I mm Hmm Portée Kg Volts Hz Code  Prix HT L mm I'mm Hmm Portée Kg Volts Hz Code  PrixHT
350 300 90 30 100-240 50-60 252228 350 300 90 30 100-240 50-60 252230
610 400 830 60 100-240 50-60 252233
710 500 830 150 100-240 50-60 252235

BALANCE MECANIQUE DE LABORATOIRE A CADRAN

Plateau en acier inoxydable, corps en tdle peinte, cadran large en plastique rigide, bouton de
réglage du zéro. Amortisseur pour lecture rapide. Utilisation interdite pour toutes transactions
commerciales.

Type Lmm I mm Hmm Code  PrixHT

portée 4 kg 220 260 277 252004
portée 10kg 220 260 217 252010
portée 30kg 315 370 355 252030
portée 50kg 315 370 355 252050
couvercle cadran 4/10kg 252052
plateau 4/10kg 220 220 217 252055
aiguille 4/10kg 252058
couvercle cadran 30/50kg 252053
plateau 30/50kg 315 315 355 252056
aiguille 30/50kg 252059

CHOISIR LA BALANCE ADAPTEE A SES BESOINS :

LA PORTEE LIENVIRONNEMENT
Nous proposons des balances de 500g a 150kg de portée. Choisir une balance protégée IP 67 garantit une utilisation sans risque en milieu humide
LA PRECISION (lavage a lieau) et poussiéreux (farine).

IP 54 : Protection contre les dépots de poussiére et des éclaboussures.

IP 67 : Protection contre liintrusion de poussiere et dieau.

NB : Nos balances sont destinées aux pesées de laboratoire. Elles ne sont pas autorisées
pour les transactions commerciales.

Nous consulter pour les balances & usage commercial.

De 0,1 a 10g, elle est souvent importante en patisserie comme en cuisine ; et elle est
généralement proportionnelle a la portée.

LES DIMENSIONS DU PLATEAU

Choisissez une balance dont les dimensions du plateau sont adaptées aux produits a
peser. Tous les plateaux de nos balances sont conformes au contact alimentaire.











































. APPAREILS ELECTRIQUES | ROBOTS CUISEURS

L'indispensable robot-
mixXeur-cuiseur en
cuisine et patisserie
de restaurant

Irremplagable pour réussir de fagon toujours homogene et reguliere les
sauces, les crémes, les soupes.

Carrosserie, cuve et couteaux en acier inoxydable.
Température de travail réglable au degré pres jusqu'a 190 °C.
Moteur professionnel pouvant fonctionner en continu plusieurs heures.

Tableau de commande a affichage LCD permettant de programmer
manuellement le travail, de sélectionner les recettes pré-enregistrées et
de paramétrer vos recettes personnelles via carte SD.

Machine compacte, montée sur 4 pieds amortisseurs et stabilisateurs pour
un fonctionnement silencieux.

160 recettes pré-enregistrées.

MACHINE SILENCIEUSE
ET COMPACTE

MIXER-CUISEUR PRO GASTRO 2 LITRES

Bol capacité 2 |. Puissance de chauffe 800 watts. Couvercle en matériau composite avec
goulotte d'introduction pendant le travail. 23 vitesses de 120 a 12500 tours/min.

Type  Lmm Imm Hmm Ccl Poidsg Tr/min Watts Volts Hz Code  PrixHT

Hotmix 258 312 296 200 13500 1208 1500 240 50-60 212502
bol inox 200 212511
couvercle 212510
HOTMIX PRO GASTRO XL 3L HOTMIX PRO GASTRO 5L
Bol capacité 3 I. Moteur 1800 watts. Bol capacité 4,9 I. Moteur 1500 watts.
Lmm I mm Hmm Poidsg Tr/min  Watts Volts Hz Code  PrixHT Lmm I mm Hmm Poidsg Tr/min  Watts Volts Hz Code  PrixHT

320 420 396 18000 11580% 1800 240 50-60 212503 520 350 460 36000 ju;(%gé 1500  220-240 50-60 212504






































































































































































SUPPORTS DE CUISSON PLAQUES PATISSIERES

En tble tres résistante de qualité supérieure.
Plaque sans téflon.

Craint I'numidité, ne pas immerger (lave-vaisselle, réfrigérateur,
chambre froide).

Laver sans eau avec simple chiffon. A graisser pour éviter la
corrosion, rouille.

CONSEILS DE PREPARATION POUR LIUTILISATION
DES PLAQUES EN TOLE BLEUIE

- Les plaques neuves doivent subir un traitement préalable dit
de "culottage”.

- Chauffez la plague a une température de 100°C pour permettre
un bon nettoyage a chaud, au chiffon. Répéter liopération 3 fois.

- Graissez les plaques avec une huile ou une graisse alimentaire
de bonne qualité et soumettez-les pendant 2 heures a une
température de 180°C.

- Nettoyer-les une nouvelle fois au chiffon a la sortie du four, puis
les graisser.

- Elles sont prétes pour liutilisation. Liopération de graissage est
a renouveler avant chaque emploi.

Rappel : Les plaques en tole bleuie sont sensibles & lihumidité. Leur
stockage en milieu humide (chambre froide, chambre de pousse) est
vivement déconseillé. Nettoyage au chiffon sec. Liutilisation diéponge
abrasive est proscrite. Elle risque diendommager la couche supérieure
du métal qui perdrait ses propriétés. Le lavage est déconseillé. Si
un lavage est effectué, il faut bien sécher les plagues et les graisser
aussitdt, selon le procédé décrit ci-dessus.

PLAQUE PERFOREE MATFER TOLE BLEUIE

PLAQUE MATFER TOLE BLEUIE Perforations @ 3 mm, bords pincés.

L mm Imm Hmm Ep. mm Poids g Code  Prix HT L mm I'mm Hmm Ep. mm Poids g Code  PrixHT
400 300 10 15 1500 310101 600 400 10 15 2000 310156
530 325 10 15 2055 310107 530 325 10 15 1480 310157
600 400 10 15 2835 310103
650 530 10 15 4085 310108
660 457 10 15 2000 310104

PLAQUE TOURTIERE RONDE MATFER TOLE BLEUIE

@ mm Ep. mm Poids g Code  PrixHT
200 15 388 310401
220 15 467 310402
240 15 557 310403
PINCE CLIP'PLAC 260 15 645 310404
Pince de maintien des feuilles de cuisson. Idéale pour les feuilles de cuisson de toute nature 260 15 750 310405

(papier sulfurisé, feuilles de cuisson en silicone, et autre), notamment pour les cuissons dans
un four a chaleur tournante, four rotatif ou four a air pulsé. Evite d'avoir a coller la feuille a la 300 15 858 310406

plaque de cuisson, et donc les corvées de nettoyage des plaques.
320 15 974 310407

Type Lmm I'mm Code  PrixHT 360 15 1234 310408

lot de 24 23 10 111892 400 15 1507 310409







































































































MOULES

LINGOT CAKE AVEC RAINURE
Plague Empreinte Plague Empreinte
Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  Prix HT Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  PrixHT
530 325 25 16 120 40 25  EI-FP-05145-0 336606 600 400 25 24 100 40 25  EI-FP-01158-0 336107
600 400 30 18 102 58 30  EI-FP-01092-0 336113 600 400 25 24 120 40 25  EI-FP-01148-0 336105
CHOCOLAT MINI-LINGOT LINGOT CANNELE
Plague Empreinte Plague Empreinte
Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  PrixHT Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  PrixHT
600 400 1 120 40 15 11 EI-FP-01149-0 336175 600 400 25 24 106 46 25  EI-FP-01187-0 336154
BUCHETTE DEMI-CYLINDRE ALLONGE
Plague Empreinte Plague Empreinte
Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  PrixHT Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  PrixHT
600 400 30 24 95 40 30  EI-FP-01039-0 336126 600 400 15 48 85 17 15 EI-FP-01146-0 336170
600 400 39 8 339 40 39  EI-FP-01454-0 336029 530 325 15 42 85 17 15  EI-FP-05146-0 336670
BOUDOIR FINANCIER
Plaque Empreinte Plaque Empreinte
Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  PrixHT Lmm Imm Hmm Nbre Lmm Imm Hmm  Code Fourn. Code  PrixHT

600 400 10 45 110 25 10  EI-FP-01130-0 336128 600 400 14 24 86 46 14 EI-FP-01264-0 336010





















































































CERCLES ET CADRES CADRES ET CERCLES A TARTES

OBLONG A TARTE MOZAIK
En acier inoxydable.

Lmm I mm Hmm Code  PrixHT
200 90 25 371330
240 ) 25 371334
280 ) 25 371338
CERCLE A TARTE INOX
En acier inoxydable. Les deux bords sont roulés pour plus de rigidité.
Type Hmm B OB | sl LES PRODUITS COMPORTANT CE
lotde 6 16 60 371701 PICTO SONT CONFIGURABLES
lotde 6 16 65 371702 ScanNez LE QR Cope
lot de 6 16 70 371703
lot de 6 27 70 371630
lot de 6 16 75 371704
lot de 6 16 80 371705
lot de 6 27 80 371632
lot de 6 16 85 371706
lot de 6 16 90 371707
lot de 6 20 100 371708
unité 27 100 371634
unité 20 120 371609
unité 20 140 371610
unité 27 140 371636
unité 20 160 371611
unité 20 180 371612
unité 27 180 371638
unité 20 200 371613
unité 20 220 371614
unité 20 240 371615
unité 20 260 371616 CARRE A TARTE INOX
unité 27 260 371642 En acier inoxydable.
unité 20 280 371617 Type Lmm I mm Hmm Code  PrixHT
unité 20 300 371618 carré 150 150 20 371124
unité 27 300 371644 carré 180 180 20 371126
unité 20 320 371619 carré 210 210 20 371128

unité 20 340 371620 découpoir 252 252 40 371228






















































































































USTENSILES DE PATISSERIE ROULEAUX

MULTICOUPE ROULEAUX EXTENSIBLES
Permet de couper simultanément plusieurs bandes régulieres de 10 a 120mm. Comporte

plusieurs tiges munies de roulettes coupantes.

Type Nbre. bandes g mm Code  Prix HT
5 roulettes lisses 4 bandes. 55 141010
7 roulettes lisses 6 bandes. 55 141012
4 bandes. 55 141013

5 roulettes cannelées

ROULEAU COUPE-BANDES
Coupe-bandes pour tartes grillées. Tige démontable, poignées Bakélite. Ecartement entre 2

disques : 10 mm. 38 lames en acier inoxydable.
Lmm @ mm Code  Prix HT
510 96 141006

ROULEAU EN POM
En polyoxyméthyléne. Poignée ergonomique pour une excellente prise en main. Apreés le

ROULETTE CANNELEE D Pabacen. 't o Qo | ool Recs
S . ’ . A - assage de I'abaisse, I'étirer pour obtenir des losanges de la largeur désirée.

En acier inoxydable. Manche plastique noir. Permet de découper vos pates avec facilité et passag P 9 9

précision grace a cette roulette cannelée. Type (L i i Code  PrixHT

Lmm @ mm Code  PrixHT losanges 205 100 141110

183 60 141029 pic vite 205 110 141120



















USTENSILES DE PATISSERIE

SAUPOUDREUSE INOX

En acier inoxydable. Idéal car couvercle vissant est perforé, ainsi que les bords pour un

saupoudrage précis. Perforations : 2,5mm.

USTENSILES DIVERS

BOUTEILLE A PUNCHER

En polyéthylene haute densité. Pratique car bouchon perforé. Idéal pour imbiber vos
préparations, patisseries ou biscuits de sirop, comme les babas au rhum par exemple.
Cel Code  PrixHT

100 116430

SAUPOUDREUSE INOX MATFER

En acier inoxydable (la cascade, la vis sans fin et la carrosserie). Perforations : 1,5mm. Idéal car
couvercle vissant est perforé, ainsi que les bords pour un saupoudrage précis.

Hmm Cel Code  PrixHT Hmm @ mm Ccl Code  PrixHT
95 30 115212 145 70 40 115208

PULVERISATEUR ALIMENTAIRE
Corps en polyéthylene (PE), téte en PP-PA. Pulvérisation homogene pour gelée, nappage,

SAUPOUDREUSE TAMIS VISSANT dorure. Autonomie de travail car sans raccordement. Jet réglable. Pulvérisateur a pression

En acier inoxydable. Couvercle vissant, idéal pour saupoudrer le sucre glace. préalable. Gradué de 0,254 1,6L.

Hmm @ mm Taille maille mm Code  PrixHT Hmm @ mm Cecl Code  PrixHT
135 70 0.23 258824 325 190 160 264908













































LE TRAITEUR PAIN SURPRISE

Une offre
complete pour
tous les besoins

CERCLE A PAIN SURPRISE CERCLE A PAIN SURPRISE
Cercle apain surprise en acier inoxydable. Attention : le nombre de sandwichs réalisé estdonné  Cercle & pain surprise en acier inoxydable. Attention : le nombre de sandwichs réalisé est donné
atitre indicatif, leur taille peut varier. a titre indicatif, leur taille peut varier.
Type Hmm @ mm Code  PrixHT Type Hmm @ mm Code  PrixHT

24 sandwichs 90 160 371503 40 sandwichs 120 180 371514

32 sandwichs 90 180 371504 40 sandwichs 120 200 371506

32 sandwichs 90 200 371505 60 sandwichs 120 220 371517

48 sandwichs 90 220 371507 60 sandwichs 120 240 371518

CARRE A PAIN SURPRISE

Carré a pain surprise en acier inoxydable.
Attention : le nombre de sandwichs réalisé est donné a titre indicatif, leur taille peut varier.

Type Lmm Imm Hmm Code  PrixHT
32 sandwichs 140 140 110 371522
48 sandwichs 160 160 120 371524

60 sandwichs 200 200 140 371528






























































































PLAQUES POUR SUJETS DIVERS
LE CHOCOLAT EN CHOCOLATS

SAC A MAIN ASSORTIMENT A L'HEURE DU THE PONEY

Empreinte Empreinte Empreinte
L | H  Poids
Nbre Lmm Imm Hmm Nbre mm mm mm g Nbre Lmm Imm Hmm
2 140 122 30 20 40 38 28 5

TOUR EIFFEL SPATULE

Empreinte

L | H Poids
mm mm mm g

14 60 30 14 7

Empreinte

Nbre

Nbre Lmm Imm Pogids

10 115 24 855

TASSE EXPRESSO SANS SOUCOUPE TASSE ESCARGOT

Empreinte Empreinte Emprelnte
Poids H Poids
Nbre Hmm @mm g Nbre Hmm  @mm mm mm mm g
7 24 24 25 18 95













PAQUES PLAQUES POUR PIECES

LE CHOCOLAT EN CHOCOLAT
OEUF BULLE/SPLATCH DEMI-COQUILLE STRIEE DEMI-OEUF CHESTERFIELD
Plaque Empreinte Plaque Empreinte Plague Empreinte

Lmm Imm mHm Nbre Imm Hmm Poids Code  PrixHT Type Lmm Imm Nbre Lmm Imm Code PrixHT Lmm Imm Nbre Lmm Imm Hmm Code PrixHT

275 175 30 4 60 90 50 382135 3d9[|7|1i- 5 175 3 130 90 382027 275 172 1 112 55 175 382040
coquilles
2 demi-
coquilles 2715 175 2 156 106 382025

DEMI-COQUILLE LISSE

Plaque Empreinte

Type  Lmm Imm Nbre Lmm Imm Code PrixHT .
DEMI- ILLE CRAQUELEE
4o0eufs 360 195 8 98 65 382028 coQu CRAQU

20eufs 360 195 4 127 87 382031 Plaque Empreinte

4 f/ezuf 30 195 3 148 97 382033 Type Lmm Imm Nbre Lmm Imm Code PrixHT

2 oeuf 1 4 165 115 382034 7 oeuf 1 14 55 40 382019 .

1(::;: 222 122 2 172 110 382036 5 szz zzg 132 10 75 55 382021 DEMI-OEUF STRIE

1 fzuf 360 195 2 200 142 382038 4oeufs 360 195 8 88 65 382022 Plague Empreinte

loeuf 360 195 2 234 156 382039 2ceufs 360 195 4 112 80 38202 Lmm Imm Nbre Lmm Imm HmmPoidsg Code  PrixHT
120euf 460 345 1 444 317 383700 Iaf w0 15 3 1w 92 320 275 135 40 33 23 11 5 380118
DEMI-OEUF STRIE OEUF PIOU-PIOU DEMI-OEUF CRAQUELE

Plague Empreinte Plague Empreinte Plague Empreinte

Lmm I mm mHm Nbre L mm Imm H mmPoidsg Code  Prix HT Lmm Imm mHm Nbre Lmm Imm Hmm Code PrixHT Lmm Imm Nbre Lmm Imm Poidsg Code PrixHT

275 175 25 45 30 20 10 7,8 382053 275 175 50 2 150 100 50 382232 275 135 27 36 24 11 382003



















































































































AFFICHAGE EN BOUTIQUE

ETIQUETEUSE NUMERIQUE 1 LIGNE

Etiqueteuse numérique 1 ligne. Pour marquage et tragabilité
des produits. Peut imprimer jusqu'a 8 caractéres en une seule
fois. Livrée avec une cartouche d'encre. Garantie 1 an. Tampon
encreur de rechange (400893) non inclus. Etiquettes : 19,8x11,2
mm.

Type L mm Imm Code  PrixHT
étiqueteuse 220 200 140950
tampon 400893

ETIQUETEUSES

ETIQUETEUSE NUMERIQUE 2 LIGNES

Etiqueteuse numérique 2 lignes. Pour marquage et tracabilité
des produits. Jusqu'a 8 caractéres par ligne. Livrée avec une
cartouche d'encre. Réglage des boutons moletés. Tampon
encreur de rechange (400893) non inclus. Etiquettes : 20x16
mm.

Lmm I mm Code  Prix HT
220 210 140952
CREATION D'ETIQUETTES

SIMPLES ET PROPRES

TITREUSE DYMO

Titreuse Dymo pour une utilisation en milieu professionnel.
Modéle label point 160. Pour des inscriptions propres et nettes.
Largeurs de ruban compatibles : 6 mm, 9 mm ou 12 mm.
Clavier AZERTY, caractéres ou symboles total 342. 6 tailles
de caractéres au choix. Possibilité d'apercu du rendu avant
impression. Ruban fourni : impression noire sur fond blanc.
Nombre de styles : 8. Alimentation : 6 piles AAA non fournies.
Lmm I'mm Hmm

Code  PrixHT

203 118 49 469046

468957

468950
ETIQUETTE ADHESIVE

Type Lmm

neutre 1 ligne (8x2500) 20
neutre 2 lignes 20
2 lignes “fabriqué le" 20
2 lignes "emballé le" 20

468956
468952
Imm Code
11 468950
16 468957
16 468956
20 468952

RUBAN 469060

RUBAN POUR TITREUSE
Ruban pour titreuse Dymo (469046).

Type
noir fond rouge
noir fond transparent
noir fond blanc

blanc fond noir

Lmm

7000
7000
7000
7000

Imm

12

Code
469047
469060
469061
469062

Prix HT

Prix HT

















































































BACS ET CASIERS A VAISSELLE CASIERS A VAISSELLE

CASIER POUR COUVERTS DE TABLE

En polypropyléne alimentaire. Surface quadrillée pour
circulation de lieau et de liair chaud pour le séchage. Fond

maille 1x1cm.
Lmm Imm Hmm Poids g Code  PrixHT
500 500 100 1400 812010

CASIER DE BASE

En polypropyléne alimentaire. Surface quadrillée pour circulation de lieau et de liair chaud pour
le séchage. Fond maille 3,7 x 3,7 cm.

Lmm I'mm Hmm Poids g Code  PrixHT
500 500 100 1300 812037
l BACS ET CASIERS A VAISSELLE ACCESSOIRES POUR CASIERS

COUVERCLE POUR CASIER DE LAVAGE GRILLE POUR CASIERS A VAISSELLE
Accessoire pour casier de lavage. Protége la vaisselle propre des souillures. En acier inoxydable. 1 traverse, 22 fils. Diametre du cadre et des traverses : 7 mm. Evite le
retournement des récipients pendant le lavage.
Lmm I'mm Hmm Poids g Code  PrixHT
Lmm I'mm Hmm Poids g Code  Prix HT
510 510 30 660 816550
460 460 10 990 817546
GODET A COUVERTS PANIER A COUVERTS
Accessoire pour casier de lavage. Ce godet a été congu pour sfadapter dans nos casiers réf. Accessoire pour casier de lavage. En polypropyléne. 8 compartiments. Capacité dienviron 200
812010 ou 816016 ou 812037 équipés diune réhausse ref. 811700. a 250 couverts.
Lmm I'mm Hmm Poids g Code  PrixHT Lmm I'mm Hmm Poids g Code  Prix HT

100 100 135 60 817010 210 210 150 685 818008






































































































































































BOULANGERIE ET SANDWICHERIE

PAINS SURPRISE DECORES
Auteur : Christophe Debersee (champion du monde de Boulangerie 2008).

Inventeur de la méthode et expert du décor des pains. Il dévoile dans cet ouvrage quelques-
unes de ses recettes, techniques ingénieuses et tours de main a liattention de ses confreres.

Nbr pages Lmm I'mm Code  PrixHT

88 pages. 250 220 820111

LIVRES SUR LA BOULANGERIE

LE GRAND LIVRE DU SNACKING
Auteurs : Patrick Ogheard, Chrstian Ségui, Arnaud Nicolas, et Thomas Marie.

Les auteurs livrent tout leur savoir-faire, autour de créations originales a la fois esthétiques
et gourmandes. Recettes du monde et grands classiques traiteurs pour proposer une offre
plurielle et savoureuse. Photographe : Matthieu Cellard.

Nbr pages Lmm Imm Code  PrixHT

279 pages. 299 223 811029
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