
 

Planchas et Gril

Griddle plates and Broiler grill

Contact Grills Panini

Contact Grills Panini

Appareils de maintien 

au chaud
warming equipments

Plans de travail

Working tops

Gaufriers électriques 

Electric waffle makers 

Crêpières électriques

Electric crepe makers

Crêpières gaz

Gas crepe makers

Accessoires

Accessories

Prix HT départ usine - Port en plus - Emballage inclus / Prices are expressed Ex-Works - Carriage forward - Packaging included

Hors USA & Canada - USA & Canada excluded

La cuisson de précision

Precision cooking

TARIF PROFESSIONNEL 2025
Applicable au 01/01/2025

Applicable au 1er janvier 2025 et jusqu'au 31 décembre 2025 - sauf hausse exceptionnelle liée à l'augmentation des matières premières 

Applicable from January 1st 2025 until December 31st 2025 - unless exceptional increase in prices of raw material

Depuis 1949

2
4

5
5

6
8

9
10



Planchas confort | Luxury Griddle plates 

Normes Européennes CE / CE European standards

Plaque Surface de cuisson Puissance

Plate Cooking surface Power

Plancha largeur 2 x 220-240 V inox 642 x 442 mm 2 x 2700 W PCLA2AA-KR 1239 4,09 

Griddle plate large model s/steel double monophasé

Châssis inox / Stainless steel frame 1 x 400 V PCLA2BA-KR 1299 4,09 
triphasé P17

1 x 400 V PCLA2BC-KR 1299 4,09 
triphasé Plexo

Plancha profondeur 2 x 220-240 V inox 442 x 642 mm 2 x 2700 W PCPR2AA-KR 1239 4,09 

Griddle plate depth s/steel double monophasé

Châssis inox / Stainless steel frame 1 x 400 V PCPR2BA-KR 1299 4,09 
triphasé P17

1 x 400 V PCPR2BC-KR 1299 4,09 
triphasé Plexo

Plancha largeur inox 642 x 442 mm 2 x 2900 KW PCLA2MA-KR 1339 -

Griddle plate large model s/steel but/prop

Châssis inox / Stainless steel frame PCLA2NA-KR 1339 -
gaz naturel

Plancha profondeur inox 442 x 642 mm 2 x 2900 KW PCPR2MA-KR 1339 -

Griddle plate depth s/steel but/prop

Châssis inox / Stainless steel frame PCPR2NA-KR 1339 -
gaz naturel 20 mB

gaz naturel 50 mB
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Planchas standard et gril | Standard Griddle plates and Broiler grill

Normes Européennes CE / CE European standards

Plaque Surface de cuisson Puissance

Plate Cooking surface Power

Electric plancha small model inox 340 x 340 mm 1600 W GECIC3 549 1,08 

Châssis inox / Stainless steel frame s/steel

Plancha électrique grand modèle inox 640 x 340 mm 2 x 1800 W GECII2 639 1,08 

Electric griddle plate large model s/steel

Châssis inox / Stainless steel frame

Plancha électrique profondeur inox 340 x 640 mm 3600 W GECIK2 699 1,08 

Electric griddle plate depth s/steel

Châssis inox / Stainless steel frame

Gril électrique profondeur fonte émaillée 340 x 640 mm 3600 W GECIL2 849 4,09 

Electric broiler grill depth enamelled cast iron

Châssis inox / Stainless steel frame

Plancha gaz grand modèle inox 640 x 340 mm 2 x 2250 W GGCIO2 699 -

Gas plancha large model s/steel

Châssis inox / Stainless steel frame

Plancha gaz profondeur inox 340 x 640 mm 4500 W GGCIR2 749 -

Gas griddle plate depth s/steel

Châssis inox / Stainless steel frame

Chariot Plein Air Compact - tablette rabattable - tout inox KHEC01 249,17

Outdoor cart - folding side table - stainless steel

taxe éco-mobilier : 1,25 € HT

Chariot Plein Air - tablettes rabattables - tout inox KHEA05 349,17

Outdoor cart - folding side tables - stainless steel

taxe éco-mobilier : 1,25 € HT

* France only

220-240 V

Prix 

€ H.T.

éco-part. 

€ HT *
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Contact Grills Panini Easy Clean

Normes Européennes CE | CE European standards

Surface de cuisson Puissance

Cooking surface Power

Plaque sup. striée | plaque inf. striée 230-240 V 260 x 230 mm 1880 W GECID3AO 499 4,09 
Ribbed plate top | ribbed plate bottom
Plaque sup. striée | plaque inf. lisse 230-240 V 260 x 230 mm 1880 W GECID3BO 499 1,08 
Ribbed plate top | smooth plate bottom
Plaque sup. lisse | plaque inf. lisse 230-240 V 260 x 230 mm 1880 W GECID3CO 499 1,08 
Smooth plate top | smooth plate bottom

Plaque sup. striée SK0155 99
Ribbed plate top
Plaque sup. lisse SK0169 99
Smooth plate top
Plaque inf. striée SK0150 99
Ribbed plate bottom
Plaque inf. lisse SK0151 99
Smooth plate bottom

Surface de cuisson Puissance

Cooking surface Power

Plaque sup. striée | plaque inf. striée 230-240 V 350 x 230 mm 2600 W GECID4AO 629 4,09 
Ribbed plate top | ribbed plate bottom
Plaque sup. striée | plaque inf. lisse 230-240 V 350 x 230 mm 2600 W GECID4BO 629 4,09 
Ribbed plate top | smooth plate bottom
Plaque sup. lisse | plaque inf. lisse 230-240 V 350 x 230 mm 2600 W GECID4CO 629 4,09 
Smooth plate top | smooth plate bottom

Plaque sup. striée SK0154 109
Ribbed plate top
Plaque sup. lisse SK0168 109
Smooth plate top
Plaque inf. striée SK0148 109
Ribbed plate bottom
Plaque inf. lisse SK0149 109
Smooth plate bottom

Surface de cuisson Puissance

Cooking surface Power

Plaques sup. striées | plaque inf. striée 230-240 V 520 x 230 mm 3760 W GECID5AO 879 4,09 
Ribbed plates top | ribbed plate bottom
Plaques sup. striées | plaque inf. lisse 230-240 V 520 x 230 mm 3760 W GECID5BO 879 4,09 
Ribbed plates top | smooth plate bottom
Plaques sup. lisses | plaque inf. lisse 230-240 V 520 x 230 mm 3760 W GECID5CO 879 4,09 
Smooth plates top | smooth plate bottom

Plaque sup. striée SK0155 99
Ribbed plate top right
Plaque sup. lisse SK0169 99
Smooth plate top right
Plaque inf. striée SK0152 129
Ribbed plate bottom
Plaque inf. lisse SK0153 129
Smooth plate bottom

* France only

éco-part. 

€ HT *
Code
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Code
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éco-part. 
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Code
Prix 
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éco-part. 
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Appareils de maintien au chaud | Warming equipments

Normes Européennes CE | CE European standards

Dimensions Puissance

Size Power

Chauffe chocolat | Chauffe sauce 220-240 V 220 x 160 x 200 mm 170 W BECIC1 319 1,08

Simple - électrique 

1-bottle electric topping warmer

Chauffe chocolat| Chauffe sauce 220-240 V 220 x 270 x 200 mm 2 x 170 W BECIC2 569 1,08

Double - électrique 

2-bottle electric topping warmer

Chauffe chocolat | Chauffe sauce 220-240 V 220 x 400 x 200 mm 3 x 170 W BECIC3 799 1,08

Triple - électrique 

3-bottle electric topping warmer

Bouteille 3 becs verseurs 1000 ml ABM2 7,40 -

3 spouts lead bottle

Bouteille 1 bec verseur 1000 ml ABM4 7,40 -

single spout lead bottle

Bain-Marie avec eau | with water

Version 2 GN 1/6 220-240 V 497 x 203 x 225 mm 800 W BECIF2 399 1,08

Version 3 GN 1/6 220-240 V 654 x 203 x 225 mm 800 W BECIF3 469 1,08

Version 4 GN 1/6 220-240 V 814 x 203 x 225 mm 800 W BECIF4 599 1,08

Bacs GN vendus séparément | GN  Containers sold separately cf page 11

* France only

Plans de travail | Working tops

Normes Européennes CE | CE European standards

Vitre / Glass

PTEA1A 849

■
PTEA1A02 1 249

Vitre / Glass

PTEA2A 1 049

■
PTEA2A03 1 679

Options : Crêpières pouvant équiper les plans de travail / Crepe makers to fit in the working tops :
* électrique / electric  : CTRO4AA-KR 694

* gaz / gas  : CTRH4MA-KR 549

Code

Dimensions

Prix sans crêpière | crepe maker not included

éco-part. 

€ HT *
Code

Prix 

€ H.T.

Prix € H.T.
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Dimensions

Pour 2 crêpières 

For 2 crepe makers

1440 x 600 x 160 mm

1440 x 600 x 365 mm

B
ai

n
s-

M
ar

ie
 é

lé
c

E
le

ct
ri

c 
B

a
in

s-
m

a
ri

e

P
la

n
s 

d
e 

tr
av

ai
l a

m
o

vi
b

le
s

R
em

o
va

b
le

 w
o

rk
in

g
 t

o
p

s Pour 1 crêpière 

For 1 crepe maker

930 x 600 x 160 mm

930 x 600 x 365 mm
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Gaufriers électriques | Electric waffle irons Easy Clean

Normes Européennes CE / CE European standards

Jeu de fers 

supplementaire*
Additional kit of 

waffle irons*

3 x 5 Bruxelles 174 x 100 x 30 1800 W WECAAC 749 1,08 SK0112 249

4 x 6 Bruxelles 182 x 113 x 28 1800 W WECABC 749 1,08 SK0113 249

4 x 7 Bruxelles 146 x 88 x 18 1400 W WECAKC 749 1,08 SK0114 249

4 x 5 Liège 148 x 107 x 32 1400 W WECAFC 749 1,08 SK0115 249

4 x 6 Liège 151 x 95 x 33 1400 W WECAEC 749 1,08 SK0116 249

4 x 7 Liège 191 x 110 x 24 1800 W WECAHC 749 1,08 SK0117 249

4 x 6 Liège Paty 158 x 108 x 26 1400 W WECAGC 749 1,08 SK0158 249

4 x 6 Fruits 147 x 93 x 22 1400 W WECAJC 749 1,08 SK0159 249

Ronde Ø 185 x 34 / 4 1800 W WECACC 999 4,09 SK0118 299

Gaufrier Cornet à glace 230 x 230 1800 W WECAPC 999 4,09 SK0195 299

Galette Parisienne 220 x 220 /4 1800 W WECAXC 999 4,09 SK0221 299

Jeu de fers 

supplementaire*
Additional kit of 

waffle irons*

3 x 5 Bruxelles 174 x 100 x 30 1800 W WECAAA 899 1,08 SK0112 249

4 x 6 Bruxelles 182 x 113 x 28 1800 W WECABA 899 1,08 SK0113 249

4 x 7 Bruxelles 146 x 88 x 18 1400 W WECAKA 899 1,08 SK0114 249

5 x 7 Bruxelles 165 x 247 x 30 1800 W WECADA 1 099 1,08 SK0157 299

4 x 5 Liège 148 x 107 x 32 1400 W WECAFA 899 1,08 SK0115 249

4 x 6 Liège 151 x 95 x 33 1400 W WECAEA 899 1,08 SK0116 249

4 x 7 Liège 191 x 110 x 24 1800 W WECAHA 899 1,08 SK0117 249

4 x 6 Liège Paty 158 x 108 x 26 1400 W WECAGA 899 1,08 SK0158 249

4 x 6 Fruits 147 x 93 x 22 1400 W WECAJA 899 1,08 SK0159 249

16 x 28 Fine 147 x 86 x 7 1400 W WECALA 899 1,08 SK0160 249

Cœur Ø 200 x 20 / 5 1800 W WECAQA 1 099 4,09 SK0161 299

Ronde Ø 185 x 34 / 4 1800 W WECACA 1 099 4,09 SK0118 299

Churros 182 x 113 x 28 1800 W WECAVA 899 1,08 SK0184 249

Bubble 180 x 190 x 17 1800 W WECAUA 899 1,08 SK0213  249

Gaufrier Sucette 108 x 108 x 28 1800 W WECASA 899 4,09 SK0212  249

Mini Bruxelles 113 x 92 x 28 1800 W WECAWA 899 1,08 SK0220 249

3 x 5 Bruxelles 174 x 100 x 30 1800 W WECBAA 899 1,08 SK0112 249

4 x 6 Bruxelles 182 x 113 x 28 1800 W WECBBA 899 1,08 SK0113 249

4 x 7 Bruxelles 146 x 88 x 18 1400 W WECBKA 899 1,08 SK0114 249

5 x 7 Bruxelles 165 x 247 x 30 1800 W WECBDA 1 099 1,08 SK0157 299

4 x 5 Liège 148 x 107 x 32 1400 W WECBFA 899 1,08 SK0115 249

4 x 6 Liège 151 x 95 x 33 1400 W WECBEA 899 1,08 SK0116 249

4 x 7 Liège 191 x 110 x 24 1800 W WECBHA 899 1,08 SK0117 249

4 x 6 Liège Paty 158 x 108 x 26 1400 W WECBGA 899 1,08 SK0158 249

4 x 6 Fruits 147 x 93 x 22 1400 W WECBJA 899 1,08 SK0159 249

16 x 28 Fine 147 x 86 x 7 1400 W WECBLA 899 1,08 SK0160 249

Cœur Ø 200 x 18 / 5 1800 W WECBQA 1 099 4,09 SK0161 299

Ronde Ø 185 x 34 / 4 1800 W WECBCA 1 099 4,09 SK0118 299

*Attention, les kits de fers sont uniquement compatibles avec leur gaufrier d'origine. Prévoir 2 kits de fers par gaufriers doubles * France only

* Caution: the kits can only match with their original waffle iron - 2 kits per double waffle iron
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Basculement gauche - droite / Left to right swivelling

Basculement avant - arrière / Back to front swivelling

Prix 

€ H.T.

Format mm

Size mm

Puissance

Power

Prix 

€ H.T.

éco-part. 

€ HT *

Prix 

€ H.T.

éco-part. 

€ HT *

Format mm

Size mm

Puissance

Power

Prix 

€ H.T.
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Gaufriers électriques | Electric waffle irons Easy Clean

Normes Européennes CE | CE European standards

Jeu de fers 

supplementaire*
Additional kit of 

waffle irons*

3 x 5 Bruxelles 174 x 100 x 30 3600 W WECAAB 1 699 4,09 SK0112 249

4 x 6 Bruxelles 182 x 113 x 28 3600 W WECABB 1 699 4,09 SK0113 249

4 x 7 Bruxelles 146 x 88 x 18 2800 W WECAKB 1 699 4,09 SK0114 249

5 x 7 Bruxelles 165 x 247 x 30 3600 W WECADB 1 899 4,09 SK0157 299

4 x 5 Liège 148 x 107 x 32 2800 W WECAFB 1 699 4,09 SK0115 249

4 x 6 Liège 151 x 95 x 33 2800 W WECAEB 1 699 4,09 SK0116 249

4 x 7 Liège 191 x 110 x 24 3600 W WECAHB 1 699 4,09 SK0117 249

4 x 6 Liège Paty 158 x 108 x 26 2800 W WECAGB 1 699 4,09 SK0158 249

4 x 6 Fruits 147 x 93 x 22 2800 W WECAJB 1 699 4,09 SK0159 249

16 x 28 Fine 147 x 86 x 7 2800 W WECALB 1 699 4,09 SK0160 249

Ronde Ø 185 x 34 / 4 3600 W WECACB 1 899 4,09 SK0118 299

Churros 182 x 113 x 28 3600 W WECAVB 1 699 4,09 SK0184 249

Jeu de fers 

supplementaire*
Additional kit of 

waffle irons*

Grands modèles | Large models

4 x 6 Bruxelles 182 x 113 x 28 2600 W WECABE 2 149 4,09 SK0138 395

4 x 13 Liège 330 x 107 x 25 2600 W WECAIE 2 149 4,09 SK0140 395

Petits modèles | Small models

4 x 6 Bruxelles 182 x 113 x 28 1800 W WECABD 1 499 4,09 SK0143 315

Ronde Ø 185 x 34 / 4 1800 W WECACD 1 499 4,09 SK0167 315

Appareil à Poffertjes
Electric Poffertjes maker

Prix 

€ H.T.

Set Gaufrier (comprenant brosse inox, pinceau et pic) | Waffle iron set ASG2 49,92 

Plateau XL pour gaufrier 90° - 180° | XL Drip tray for 90° - 180 ° APG2 48,00 

Porte Gaufres Sucette | Waffle Pops holder APS3 39,00 

Lot de 500 bâtonnets pour Gaufres Sucette | Wooden sticks ABH1 68,00 

*Attention, les kits de fers sont uniquement compatibles avec leur gaufrier d'origine. Prévoir 2 kits de fers par gaufriers doubles * France only

* Caution: the kits can only match with their original waffle iron - 2 kits per double waffle iron

éco-part. 

€ HT *

Format mm

Size mm

Puissance

Power

Code

Prix 

€ H.T.

Prix 

€ H.T.
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Crêpières électriques | Electric crepe makers

Normes Européennes CE | CE European standards

Plaque à pancakes - 7 empreintes 230 V Ø 40 cm 3000 W CSRP4AA 449 1,08

Pancakes maker - 7 pancakes moulds

Ø 35 cm 2500 W CSRO3AA-KR 329 1,08

Ø 40 cm 3000 W CSRO4AA-KR 399 1,08

Ø 35 cm 2500 W CSCA3AA-KR 575 1,08

Ø 40 cm 3000 W CSCA4AA-KR 599 1,08

Ø 35 cm 2 X 2500 W CSCA7AA-KR 999 4,09

Ø 40 cm 2 X 3000 W CSCA8AA-KR 1 049 4,09

230 V Ø 35 cm 3000 W CTRO3AA-KR 649 1,08

châssis rond 230 V Ø 40 cm 3600 W CTRO4AA-KR 694 1,08

round frame 400 V Ø 40 cm 3600 W CTRO4BC-KR 779 1,08
400 V Ø 48 cm 4800 W CTRO5BC-KR 1 139 4,09

1 plaque - châssis carré 230 V Ø 35 cm 3000 W CTCA3AA-KR 889 1,08

1 griddle - square frame 230 V Ø 40 cm 3600 W CTCA4AA-KR 919 4,09
400 V Ø 40 cm 3600 W CTCA4BC-KR 999 4,09

2 plaques - châssis carré 230 V Ø 35 cm 2 x 3000 W CTCA7AA-KR 1 499 4,09

2 griddles - square frame 230 V Ø 40 cm 2 x 3600 W CTCA8AA-KR 1 599 4,09
400 V Ø 40 cm 2 x 3600 W CTCA8BC-KR 1 699 4,09

Pensez aux accessoires indispensables : spatules, râteaux, louches, etc. pages 10 & 11 * France only

Think about essential accessories: spatulas, spreaders, ladles, etc. pages 10 & 11
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2 plaques - châssis carré

2 griddles - square frame
230 V

1 plaque - châssis carré

1 griddle - square frame

Crêpières conseillées pour une utilisation occasionnelle 

Crepe makers for occasional use

Crêpières conseillées pour une utilisation régulière ou intensive 

Crepe makers for regular and intensive use

châssis rond 

round frame 230 V

230 V

éco-

part. 

€ HT *

Taille

Size

Puissance

Power
Code

éco-

part. 

€ HT *

Prix 

€ H.T.

Prix € H.T.

Puissance

Power
Code

Taille

Size

Disponibilité T2
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Crêpières gaz | Gas crepe makers

Normes Européennes CE | CE European standards

Crêpières équipées pour gaz Butane/Propane - injecteurs GN fournis | Crepe makers are fitted out for Butane/Propane - jets for natural gas included

Taille Puissance
Size Power

châssis rond - brûleur 6 branches - robinet avec sécurité 
round frame - 6-branch burner - safety tap

Ø 40 cm 5000 W CSRS4PA-KR 369
Ø 48 cm 7000 W CSRH5MA-KR 489

châssis rond - brûleur 6 branches - robinet avec sécurité 
round frame - 6-branch burner - safety tap

Ø 40 cm 5000 W CSRS4MA-KR 419

1 pl. châssis carré - brûleur 6 branches - robinet avec sécurité
1 griddle square frame - 6-branch burner - safety tap

Ø 40 cm 5000 W CSCS4MA-KR 639

2 pl. châssis carré  - brûleur 6 branches - robinet avec sécurité
2 griddles square frame - 6-branch burner - safety tap

Ø 40 cm 2 x 5000 W CSCS8MA-KR 1 099

Taille Puissance
Size Power

châssis rond - brûleur 8 branches - allumage à train d'étincelles intégré manette
round frame - 8-branch burner - spark ignition

Ø 35 cm 5500 W CTRH3MA-KR 539
Ø 40 cm 5500 W CRRH4MA-KR 469
Ø 40 cm 6500 W CTRH4MA-KR 549

1 pl. châssis carré - brûleur 8 branches - allumage à train d'étincelles intégré manette
1 griddle square frame - 8-branch burner - spark ignition

Ø 35 cm 5500 W CTCH3MA-KR 799
Ø 40 cm 5500 W CRCH4MA-KR 779
Ø 40 cm 6500 W CTCH4MA-KR 899

2 pl. châssis carré  - brûleur 8 branches - allumage à train d'étincelles intégré manette
2 griddles square frame - 8-branch burner - spark ignition

Ø 35 cm 2 x 5500 W CTCH7MA-KR 1 499
Ø 40 cm 2 x 5500 W CRCH8MA-KR 1 319
Ø 40 cm 2 x 6500 W CTCH8MA-KR 1 549

Ø 35 cm AKE83 49,17

Batter spreader kit for machined cast iron griddles Ø 40 cm AKE84 49,17

Pensez aux accessoires indispensables : spatules, râteaux, louches, etc. pages 10 & 11

Think about essential accessories: spatulas, spreaders, ladles, etc. pages 10 & 11

Code

Code

Allumage à train d’étincelles

Allumage manuel - 8 branches

Allumage à train d’étincelles

Allumage à train d’étincelles

Robinet de sécurité
Thermostat sécurité

Thermostat sécurité
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Allumage manuel - 6 branches

Prix 

€ H.T.

Prix 

€ H.T.

Prix 
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Thermostat sécurité

Thermostat sécurité

Kit d'étalement pour plaques en fonte usinée

Thermostat sécurité
Robinet de sécurité

Thermostat sécurité
Robinet de sécurité
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Accessoires | Accessories

18 cm Hêtre plat - Flat beech ARH18 1,88
Spreaders 22 cm Hêtre plat - Flat beech ARH22 3,79

20 cm Buis plat - Flat box wood ARB20 9,92
18 cm Hêtre rond - Round beech ART18 2,42
18 cm Inox rond - Round s/steel ARI18 22,50

20 cm Hêtre - Beech ASH30 2,50
Spatulas 30 cm Hêtre - Beech ASH40 3,67

35 cm Hêtre - Beech ASH50 9,17
30 cm Inox - s/steel ASI30 25,83
35 cm Inox - s/steel ASI35 32,50
40 cm Inox - s/steel ASI40 35,42

Spatule coudée | Angled spatula Inox - s/steel ASC2 20,17
Spatule coudée longue | Large angled spatula Inox - s/steel ASC3 21,00

Louches Ménagère - Domestic 90 ml soudée - welded ALIM70 11,67
Ladles

Professionnelle - Professional 90 ml monobloc - single-piece ALIP70 18,33
" 125 ml monobloc - single-piece ALIP80 19,17

Tampon Clean + ATE1 29,17
Cleaning pad Clean +

Lot de 15 recharges pour Tampon Clean + ATE2 33,25
15 Cleaning wipes for cleaning pad Clean +

Pierre abrasive
Abrasive stone

Plaques en fonte usinée pour crêpières gaz non thermostatées Ø 35 cm PCC3 70,00
Surfaced cast iron griddles for gas crepe makers without safety thermostat Ø 40 cm PCC4 85,83

Ø 48 cm PCC5 126,67

Housse pour plancha Standard petit modèle AHB1 24,92
Cover for plancha small model Standard range

Housse pour planchas Standard Largeur et Profondeur AHP2 33,25
Cover for planchas Wide and Deep Standard range

Housse pour planchas Confort Largeur et Profondeur AHD1 37,42
Cover for planchas Wide and Deep Luxury range

Housse pour chariot Plein Air Compact AHC2 49,92
Cover for Compact Outdoor cart

Housse pour chariot Plein Air Compact - tablette rabattue AHC5 49,92
Cover for Compact Outdoor cart - folded side table

Housse pour chariot Plein Air AHC1 58,25
Cover for Outdoor cart

Housse pour chariot Plein Air - tablettes rabattues AHC4 58,25
Cover for Outdoor cart - folded side tables

Capot inox pour plancha électrique GECIC3 ACP8 79,58
S/steel cover for electric plancha GECIC3

Capot inox pour plancha électrique GECII2 et gaz GGCIO2 ACP9 95,42
S/steel cover for electric plancha GECII2 and gas GGCIO2

Code
Prix 

€ H.T.

Code
Prix 

€ H.T.
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€ H.T.

Prix 

€ H.T.

Prix 
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€ H.T.
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Accessoires | Accessories

Ø 35 cm AKE83 49,17
Batter spreader kit for machined cast iron griddles Ø 40 cm AKE84 49,17

Set Plancha (comprenant pince, spatule et pinceau) ASP1 49,92

Plancha set (including tongs, a s/steel spatula and a silicon brush)

Set Barbecue | Gril (comprenant pince, brosse inox et pinceau) ASG1 49,92
Grill set (including tongs, a s/steel wire brush and a silicon brush)

Set Gaufrier (comprenant brosse inox, pinceau et pic) ASG2 49,92
Waffle iron set (including a s/steel wire brush, a silicon brush and a waffle pick)

Set Plancha (comprenant pince, spatule et pinceau) ASP2 49,92
Plancha set (including tongs, a s/steel spatula and a silicon brush)

Set Barbecue | Gril (comprenant pince, brosse inox et pinceau) ASG3 49,92

Grill set (including tongs, a s/steel wire brush and a silicon brush)

Kit de nettoyage plancha AKN1 23,25
Plancha cleaning set

Cloche de cuisson ACC1 55,75
Cooking dome

Tablier Krampouz ATC1 41,58

Krampouz apron

API1 24,17
S/steel tongs

API2 32,42
Large steel tongs

AFI1 20,75
Meat fork

Grattoir pour Multi Contact Grill | Scraper for Multi Contact Grill AGC1 12,20

Grattoir pour Gril Profondeur | Scraper for Depth grill AGC2 16,60

Brosse inox ABG1 16,58
Stainless steel wire brush

Brosse de nettoyage ABG2 29,08
Cleaning brush

Pinceau à marinade APS4 12,42

Marinade brush

Pinceau en silicone APS2 12,33

Silicon brush

APG1 23,00
Waffle pick

Appareil à former les cornets à glace ACG1 230,00

Device for shaping ice cream cones poignée seule / handle only ACG2 57,00

Porte cornet à glace | Ice cream cones holder APC1 39,00

Plateau XL pour gaufrier 90° - 180° | XL Drip tray for 90° - 180 ° APG2 48,00

Porte Gaufres Sucette | Waffle Pops holder APS3 39,00

Bâtonnets en hêtre pour gaufres Sucette (500 pcs) dimensions : 130 x 19 x 2 mm ABH1 68,00

Wooden sticks (beech) for Waffle Stick maker (500 pcs)

Bouteille 3 becs verseurs 1000 ml ABM2 7,40
3 spouts lead bottle

Bouteille 1 bec verseur 1000 ml ABM4 7,40
single spout lead bottle

Bacs gastronormes inox 1/6 ABI2 24,50
Stainless steel gastronorm containers 1/3 ABI4 34,80

Couvercles pour bacs gastronomes  monobloc (avec encoche pour louche) 1/6 ACH2 12,75
Lids for gastronorm s/s containers monobloc (avec encoche pour louche) 1/3 ACH4 13,85

Livres de recettes "Les crêpes : l'art, la manière" Français ALR15 36,97
Recipe book "The art of crepes, a culinary guide" Anglais ALR16 36,97

"Crêpes et galettes : 50 recettes" Français ALR17 15,07
"50 recettes créatives et conviviales à la plancha" Français ALR18 15,07

Pic à gaufres

Pince inox

A
u

tr
es

 | 
O

th
er

 it
em

s

Prix 

€ H.T.
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Kit d'étalement pour plaques en fonte usinée

Code

Grande pince inox

Fourchette à viande
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CRÊPIERES

GAUFRIERS

CONTACT GRILLS PANINI

PLANCHAS | GRILS

APPAREILS DE 
MAINTIEN AU CHAUD

PLANS DE TRAVAIL

ACCESSOIRES

Dans le cadre d'une utilisation normale du matériel, nos appareils sont garantis 1 an sur les pièces de rechange (photos et caractéristiques non contractuelles)

For a normal use of the products, our appliances are guaranteed 1 year, spare parts only (photos and characteristics are not binding)

KRAMPOUZ S.A.S

Z.A. de Bel Air |  29700 PLUGUFFAN (France)

Tel. +33 (0)2 98 53 92 92 

www.krampouz-pro.com 

contact@krampouz.com

Retrouvez les films de démonstration sur notre chaîne YouTube
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