
VANDENBULCKE sas 

Levure minipack OR  
pour pâtes sucrées 

 Idéal pour les pâtes sucrées  
    (Brioches, croissants et autres viennoiseries) 
 Cru surgelé et pré poussé cru surgelé 
 Levure qui affiche un pouvoir fermentaire puissant et constant 
 Dosage réduit comparé à une levure classique 
 Digère les sucres plus facilement  
 Avec la minipack or, la reprise est superbe 
 Les volumes sont avantagés puisqu’en raison d’une fermentation      

optimisé, la production de gaz va pousser les réseaux de gluten 
 Brioches plus développées et plus souples 
 Il est impératif de travailler les pâtes très froides pour éviter un          

démarrage. Si elle démarre, elle deviendra poreuse et perdra        
beaucoup de son efficacité 

 Se travaille en direct ou bien la veille pour le lendemain, à ce moment 
là garder les pâtons à 4°C 

 Code : 110141 



Boite pour galette des 

rois

Boite pour galette des rois avec couvercle 

« Délicieuse » en carton résistant, adapté à 

une usage alimentaire, différentes tailles 

disponible,

180446 Boite à galette « Délicieuses » 29x5

180440 Boite à galette « Délicieuses » 26x5

180441 Boite à galette « Délicieuse » 32x5

Paquet 50pcs



Mini gaufre de Bruxelles 

40grs, surgelée

C’est une spécialité du riche patrimoine belge, 

croustillante à l’extérieur et moelleuse à l’intérieur, 

légèrement parfumée à la vanille,  est facile à 

servir aussi bien au petit déjeuner,  comme en-cas 

ou dessert et peut être accommodée selon vos 

envies.

Craquez pour cette délicieuse gaufre !

132659 Mini gaufre Bruxelloise, 40grs, Carton 

48pcs



Gaufre ronde de Bruxelles 

125grs , 18 cm cuite 

surgelée, à partager

La gaufre de Bruxelles fait partie des recettes de 

gaufres belges les plus populaires.

Pour le petit-déjeuner ou le goûter, nos gaufres 

rondes vanillées, peuvent être dégustées à tout 

moment de la journée. Elles sont moelleuses et 

croustillantes.

De plus elles peuvent être partagées en 4 parts 

égales.

Avec une pâte à tartiner, un simple voile de sucre 

glace accompagnées de fraises ou même natures, 

ces gaufres sont délicieuses…

132502 Gaufre 125g , 18cm , Carton 8pcs



Tendances Muesli fruits

Les tendances muesli fruits, c’est un 

mélange de fruits à coques colorés à utiliser 

en inclusion afin de sublimer vos pains 

tradition, viennois, brioches

123297 Tendances Muesli fruits, Seau 5kgs



Idéal pour proposer des plats et dessert VEGAN.

RISSO® CHANTY DUO VEGAN– 1L
123469

L’alternative à la crème 100% végétale pour toutes les applications

Scanner le QR pour découvrir , notre brochure  ou rendez-
vous sur www.risso.fr

Pour contacter un commercial : France@risso.com

BÉNÉFICES

INFORMATIONS PRODUIT

COMPOSITION

▪ Liste des ingrédients: eau; huile de palmiste (entièrement 
hydrogenée) (25%); sirop de glucose; émulsifiants (E435; 
E471; E475); amidon; stabilisants (E464; E466); sel; arôme.

▪ Allergènes:  Sans allergènes

▪ Taux de matière grasse:  26 gr / 100 gr 

CONDITIONNEMENT

Tetrapak – 1L

Carton 12x1L (12,06 kg)

12 cartons / couche et 5 couches / palette  = 
60 cartons / palette = 724 kg (poids net) 

EAN Tetrapak : 5410093170941

EAN Carton : 5410093170958

CONDITION DE STOCKAGE

▪ DDM garantie entrepôt : 5 mois

▪ Conservation : A conserver au frais

▪ PRATIQUE

▪ PERFORMANCE

RÉSULTAT À LA DÉGUSTATION

▪ Un usage versatile en cuisson et en foisonnement

▪ Une alternative économique aux crèmes laitières

▪ Pas de risque de prise en masse (excès foisonnement, acide, alcool)

▪ Meilleure DDM garantie entrepôt qu’une crème laitière 35% (150j vs 60j)

▪ Ne tranche pas à l’incorporation d’un ingrédient acide ou alcool

En foisonnement :

▪ Rapidité de mise en œuvre

▪ Très bon rendement de foisonnement (Taux de foisonnement 2x supérieur aux
crèmes laitières)

▪ Excellente stabilité, homogène

En cuisson :

▪ Stabilité dans le temps

▪ Onctuosité des préparations grâce aux 26% de MG 

▪ Goût frais qui exhausse avec puissance les saveurs du plat/dessert

▪ Légèreté dans des préparations type crèmes montées ou mousses



Pistaches entières vertes de 

Turquie, 

Reine des fruits à coques, 

Décortiquées et non salées, sont consommées 

dans le monde entier comme une collation saine et 

délicieuse. Elles sont également un ingrédient 

populaire dans de nombreuses recettes. Elles font 

merveille dans les plats principaux, dans toutes 

vos pâtisseries, gâteaux, apportant croquant et 

saveur, mais aussi pour vos terrines, pâtés, 

galantines et hures de volaille !

Leur histoire millénaire en fait un symbole de 

tradition culinaire et de plaisir gustatif intemporel.

120932 Pistache entières vertes  de Turquie, 

paquet 1kg



Idéale pour la réalisation de produits sucrés ou salés onctueux tels que les quiches, 
gratins ou panna cotta.

RISSO® CHANTY DUO– 1L
123464

L’alliance de la performance des matières grasses végétales et animales

Scanner le QR pour découvrir , notre brochure  ou rendez-
vous sur www.risso.fr

Pour contacter un commercial : France@risso.com

BÉNÉFICES

INFORMATIONS PRODUIT

COMPOSITION

▪ Liste des ingrédients: BABEURRE (LAIT (64%); huile de 
coprah (entièrement hydrogénée) (17,5%); eau; huile de 
coprah (7,5%); amidon modifié; émulsifiants (E472b; E473; 
E322(SOJA); stabilisants (E460; E466; E331; E410; E415); 
colorant (E160a)

▪ Allergènes:  Soja, Lait

▪ Taux de matière grasse:  26 gr / 100 gr 

CONDITIONNEMENT

Tetrapak – 1L

Carton 12x1L (12,12 kg)

12 cartons / couche et 5 couches / palette  = 
60 cartons / palette = 727 kg (poids net) 

EAN Tetrapak : 5410093173584

EAN Carton : 5410093173591

CONDITION DE STOCKAGE

▪ DDM garantie entrepôt : 5 mois

▪ Conservation : A conserver au frais

▪ PRATIQUE

▪ PERFORMANCE

RÉSULTAT À LA DÉGUSTATION

▪ Un usage en cuisson et en foisonnement

▪ Usage à chaud et à froid

▪ Alternative économique au crème laitière 35%

▪ Meilleure DDM garantie entrepôt qu’une crème laitière 35% (150j vs 60j)

▪ Ne tranche pas à l’incorporation d’un ingrédient acide ou alcool

En foisonnement :

▪ Rapidité à foisonner (6min) ! Pour un gain de temps en cuisine et pallier au manque de personnel !

▪ Economique ! Meilleur rendement (3,5) par rapport au standards du marché (3)

▪ Ne tourne pas au beurre : convient à une main d’œuvre peu experte

▪ Très bonne tenue à 24h : aucun relargage et pas d’affaissement

En cuisson :

▪ Economique ! Meilleur rendement par rapport au standards du marché

▪ Rapide à réduire ! Pour un gain de temps en cuisine

▪ Bonnes propriétés de liaison

▪ Faible reprise au refroidissement

▪ Texture onctueuse et légère en foisonnement pour mieux satisfaire vos convives

▪ Sauces bien nappantes et homogènes

▪ Capacité à préserver les saveurs des préparations, tout en apportant une note laitière subtile.

▪ A l’ajoute de citron, belle sauce épaisse homogène pour la réalisation de sauces froides à diper
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